Menue- S urprise

Mittwoch & Donnerstag
Brot & Dip
Vorspeise

Hauptgericht
Dessert
ab 2 Personen serviert 45

//“

Samstag, 1. November 2025

Kdchentreffen*
Fur alle diejenigen Gaste,
die ,mal schnuppern® médchten, wie es hinter der sonst
geschlossenen Kuchentur ablauft,

Tipps von den Profis erfragen mdchten und geniel3en wollen
Vitello | Rote Bete | Kapern || Ententerrine | Orangensauce
Thunfisch- Carpaccio | Fenchel | Limone || Garnelen | CousCous | Kurbis
Ziegenkase | Bunte Linsen || Krautersaitling | Waldorfsalat

11 IUCYIS
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Kuarbissuppe | Kurbiskerne | Kirbiskern-Ol || Selleriesuppe | Haselntsse | Salpicorn Algen

M

Rotbarsch | Paprikakraut || Risotto | Pilze | Pimento de la vera

Eifeler Hirschkeule | Rotkohl || Strudel vom Kikok Huhn | Karotten
Ravioli | Blatt- Spinat

Camembert | Schwarze Nusse | Trauben
Heldmann Eis | Sorbet || Zimtbluten Creme Brdlée || Birnen- Tarte

Erleben & GenieBen 89

Mittwoch, 12. November
Einlass 18:30 | Beginn 19:00 | Ende 22:00
Am langen Tisch
Leckeres Essen und nette Gesellschaft, Gesprache Uber kulinarische und andere Themen!
Einfach einen oder mehrere Platze reservieren,
und wir freuen uns auf amusante, fréhliche, ungezwungene Stunden
an einem gemeinsamen langen Tisch bei angeregten Gespréchen,

leckerem Essen und passenden Getranken
3- Gang Menu 45

SCOC

Freitag, 7. — Samstag, 29. November
Ganse- Zeit
Traditionell steht der November ab St. Martin im Zeichen der Gans.
Bei uns- auch traditionell-
Gansebrust | Maronenpuree | Marzipanapfel

Gansekeule | Rotkohl | Knodel
die Gans in 2 Gangen serviert 48



